
VISUALIZZA I PIATTI



TAHITI € 7
Lime, succo di mango, succo di guava, pompelmo 
rosa e farina di cocco.

(analcolico)

Con pollo marinato, insalata, pico de gallo, guacamole* e panna acida.

Con lingua di manzo in salsa rossa, cipolla rossa marinata nel lime, guacamole*, coriandolo e insalata.

Con polipo** alla piastra, insalata, guacamole*, pico de gallo e cipolla marinata.

Piccola Tortilla di mais farcita (2 pezzi)
Lime, zucchero, rum scuro, menta, ginger ale.

PULPO € 13

CAMARONES € 13

Tequila al peperoncino, liquore al chinotto, 
cetriolo, ginger ale, lime.

Lime, zucchero, menta, rum chiaro, soda.

Lime, zucchero, menta, tequila, beso, soda.

Tequila, Triple sec, succo di limone, sale.

Rum scuro, rum bianco, sciroppo frutto della passione, lime.

Tequila, Mezcal, Sciroppo di Miele e Zenzero, lime.

Rum 5 años, ananas, lime, purea frutto della 
passione.

É vero Messico solo se inizi con la TEQUILATEQUILA e finisci con il MEZCALMEZCAL!

AL PASTOR € 9

+ AMAZZONI GIN (Brasile)
+ APIUM GIN (Inghilterra)

MARGARITA

 € 7
 € 10

+ JOSE CUERVO BLANCO
+ DON JULIO BLANCO

MARGARITA REAL € 12

DON’S SPECIAL DAIQUIRI € 8

Tequila Arette Reposado, Triple Sec Gagliardo, Lime, 
Xoclait Mole (bitter al cacao)

Liquore al Mango, Rum, Vermut Dry, Lime, Soda 
al pompelmo rosa.

Con gamberi** alla messicana, insalata e ceviche di mango.

Con verdure speziate*, pico de gallo, guacamole* e crema di fagioli.

Con pancia di maiale croccante cotta a bassa temperatura, cipolla, salsa barbecue e salsa diabla.

Con carnita (carne di maiale), coleslaw e panna acida.

Triangoli di tortilla croccanti e guacamole*.

Con crema di fagioli, insalata, pico de gallo, avocado**, feta e salsa diabla.

Con carnita (carne di maiale), salsa all’ananas e peperoncino.

Triangoli di tortilla croccanti con formaggio fuso, jalapeño e salse.

Peperoncino ripieno di formaggio e bacon.

Gusti a scelta: fragola / lime / frutto della passione.

Mezcal, sciroppo d’agave, lime, sale.

Rum “veritas”, lime, sciroppo di zucchero.

Tequila, lime, succo pompelmo rosa, soda pompelmo rosa.

Succo al frutto della passione, falernum, 
amarena, rhum 5 anni, lime.

Tequila, sciroppo d’agave, lime, ginger beer.

Tequila infusa nell’ananas e cannella, 
falernum, pimento bitter, lime, tonica.

Rum bianco, rum scuro giamaicano, rum 
overproof, falernum, granatina, sciroppo di 
cannella, pompelmo, lime.

NACHOS TIPICOS € 10

EL GORDO € 9

AGUAMIEL € 9

POLLO € 9

LENGUA € 10

VERDURAS € 9

FRIJOL € 9

MOJITO ILLEGAL € 8

MOJITO € 8

MEXICAN MULE € 8

JUANITA € 8



Tortilla di farina arrotolata ripiena di pollo, guacamole*, insalata, jalapeño, pico de gallo, panna acida.

Tortilla ripiena di riso, fagioli, guacamole*, pico de gallo, carnita, formaggio fuso, salsa pomodoro.

Tortilla ripiena di riso, fagioli, guacamole*, pico de gallo, salsa diabla, carne di manzo, formaggio fuso.

Tortilla di farina arrotolata ripiena di carne di maiale, guacamole*, insalata, pico de gallo, panna acida.

Tortilla di farina arrotolata ripiena di verdure speziate*, guacamole*, insalata, pico de gallo, panna acida.

Tortilla di farina arrotolata ripiena di carne di manzo, guacamole*, insalata, pico de gallo, panna 
acida, cipolla caramellata, peperoni.

Tortilla di farina con formaggio, chorizo** (salsiccia messicana piccante), cipolla marinata e coriandolo.

Tortilla di farina arrotolata ripiena con insalata di cavolo cappuccio, carote, avocado**, mango, 
guacamole*,  gamberi** e jalapeño.

Verdure speziate* saltate in padella, con riso e fagioli, accompagnate da guacamole* e tortillas.

Costine di maiale marinate in salsa barbeque, cotte a bassa temperatura e servite con coleslaw.

Spiedini di pollo marinati con ananas e bacon serviti con insalata di coleslaw.

Salsa Rossa + 1 euro
Salsa Guacamole* + 2 eurojalapeño + 2 euro

Panna Acida + 1,5 euro
Riso e fagioli + 3,5 euro

Tortilla di Farina + 1 euro (2 pezzi)
Tortilla di Mais + 2 euro (4 pezzi)

EXTRA

Gamberoni** alla messicana, ceviche di mango e avocado**, insalata croccante e coriandolo.

Tortilla di farina con formaggio e jalapeño.

Tortilla di farina con formaggio, avocado** e pico de gallo.

Tortilla di farina con formaggio, pollo alla paprika e pico de gallo.

Tortilla ripiena di stufato di manzo, pollo, peperoni, formaggio fuso e salsa enchilada.

Piatto tipico dal gusto esplosivo, servito con riso, panna acida e nachos.

Listarelle di carne (pollo/manzo) marinate e cotte in padella con cipolla caramellata e peperoni, riso e 
fagioli accompagnate da salse e tortillas.

Fagottini di farina di mais avvolti in foglie di pannocchia cotte al vapore e accompagnati con la tinga de pollo.

Pollo marinato cotto, avocado**, pomodoro, bacon, insalata croccante, cipolla rossa e coriandolo.

Tortilla di farina con formaggio e verdure miste speziate*.

Tortilla croccante ripiena di verdure e accompagnati con salsa aji-verde.
FLAUTAS € 14

PESCADO € 14

POLLO € 13,50

CHIMICHANGA € 15

CHIMICHANGA PICCANTE € 15

servito con riso e fagioli.

servito con riso e fagioli.

servito con riso e fagioli.

servito con riso e fagioli.

servito con riso e fagioli.



VICTORIA € 6

DAURA DAMM (senza glutine) € 6

FRANCIACORTA BRUT (metodo classico) € 38

GRILLO “SUR SUR“ € 22

TORRONTES RESERVA € 24

PROSECCO EXTRA DRY € 20

RONCAGLIA € 20

(Cavalleri/Italia)

(Donnafugata/Italia)

(Don david/Argentina)

(La Tordera/Italia)

(Fattorie Mancini/Italia)

SANGIOVESE € 20

SHERAZADE (Nero d’Avola) € 22

MALBEC “PAZ” € 25

HEY MALBEC € 25

MALBEC RESERVA € 24

MALBEC MERLOT RESERVA € 26

SYRAH “PAZ” € 25

CARMENERE RESERVA € 30

(Fattoria Mancini/Italia)

(Donnafugata/Italia)

(Las Moras/Argentina)

(Matias Ricciteli/Argentina)

(Don David/Argentina)

(Intipalka/Perù)

(Las Moras/Argentina)

(Montes Alpha/Cile)

* Prodotti freschi lavorati, confezionati ed abbattuti nella nostra cucina/laboratorio di Pesaro.
** Prodotti che potrebbero essere preparati con materia prima surgelata all’origine.

Per consultazione tabella allergeni 
richiedi al personale oppure 
inquadra il qrcode qui a lato.

NON SIAMO UN RISTORANTE GLUTEN FREE. 
Con il simbolo      si evidenziano dei piatti 
naturalmente mancanti di glutine.

PACIFICO € 6

ESPECIALES

NEGRA MODELO € 6

MODELO € 6

FIESTA DE LOS MUERTOS - IPA € 6,5

FIESTA DE LOS MUERTOS - PALE ALE € 6,5

ACQUA POTABILE € 2
TRATTATA E GASSATA 0,75

ACQUA POTABILE € 2
TRATTATA 0,75

aji-verde:aji-verde: jalapeño, aglio, coriandolo, maionese, panna, olio e lime

guacamole:guacamole: avocado, cipolla, jalapeño, coriandolo e lime

DIAS DE LA MUERTE - AMBER € 6,5

DIAS DE LA MUERTE - BLONDE € 6,5



Viale Trieste 119 - 61121 Pesaro (PU)
Prenotazioni 329.3951680 (anche WhatsApp)

Via Risorgimento 22 - 47841 Cattolica (RN)
Prenotazioni 328.0680982 (anche WhatsApp)

www.aguamiel.it - info@aguamiel.it

PESARO

CATTOLICA


